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Kompakt professionell ugn
for alla bakentusiaster!

Dackugn och pizzaugn i ett, designad for anvandning i begransat utrymme och med
férdelarna av en professionell ugn. Med N-Serien byter du snabbt anvandningsomrade
mellan allt fran pizza och stenugnsbakat brod till bakverk och konfektyr.

Flexibel bakning i en liten, exklusiv, stilren men kraftfull ugn.

N-Serien ar en liten kombinerad dackugn och pizzaugn
som erbjuder samma hdga bak-kvalitet som en stor ugn.
Ugnen &r otroligt flexibel i sitt utférande och bakar allt
fran stenugnsbakat brod till pizza och kondisbakverk. Den
lilla storleken hindrar den inte ifran att vara utrustad med
angpaket och varmesystem av hogsta kvalitet. Med ett
valisolerat ugnsutrymme och treglasfénster i ugnsluckan
behaller ugnen varmen effektivt. Ugnen varms snabbt och

i\ngsystem

Egenutvecklat angsystem med bade
jamn och effektiv kapacitet samt snabb
aterhamtningsformaga.

VEENE El
Turbofunktion och véarmeelement i hog
kvalitet for jamn temperaturférdelning.

effektivt upp till ratt temperatur med hjalp av palitliga
varmeelement och turbofunktion. Den anvandarvanliga
kontrollpanelen med glasskarm ar latt att rengéra och
har en enkel styrning av ugnens 6ver- och undervarme.
N-Seriens vackra design, lilla storlek, effektivitet och
dess bakegenskapskaper gor att den passar utmarkt som
en bankugn pa till exempel hotell, konferencecenter eller
showrooms. Brilliant bakning med N-Serien!

Energieffektivitet

Hogkvalitativ luckpackning och
valisolerat ugnsutrymme som behaller
varmen mer effektivt. Varmekallorna ar
installerade inne i ugnsrummet och drivs
av direktverkande el. Detta innebar att
energin anvands pa ett miljovanligt satt.

Stenugnsbakat brod
Valutprovad stenhard. Inbyggd
angfunktion for basta bakresultat av
stenugnsbakat bréd.




EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET

1.

Liten flexibel dackugn och pizzaugn
Bakar allt fran stenugnsbakat brod till pizza,
bakverk och konfektyr.

Sten och platgaller som standard

Erbjuder flexibel bakning. Levereras med 3 stycken
platar: perforerad baguetteplat, perforerad bakplat och
operforerad bakplat, alla teflonerade.

Angpaket och varmesystem av hég kvalitet
Hogkvalitativ luckpackning och valisolerat ugnsutrymme
som behaller varmen mer effektivt. Palitliga
varmeelement med turbofunktion som varmer upp ugnen
snabbt och effektivt till ratt temperatur.

Energieffektiv
Treglasfonster och kraftig isolering haller
kvar varmen i ugnen.

Anvandarvanlig digital kontrollpanel
Glasskarm som ar |att att halla ren. Visar faktisk samt
onskad temperatur och med angstyrning.

Smart kontroll av dver- och underviarme
Enkelt att stalla in 6dnskad éver- och undervarme.

Plug and Play!

Snabb och enkel installation.

Max baktemperatur °C 315°

Vikt 65 kg
Vattenanslutning DN10/3/8”
Innermatt (B x H x D mm) 445x 215x 445
Luckdppningshdéjd mm 180

Effekt 2.2 kW
Svéangradie dorr mm 313
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Vi star fér hogpresterande, energieffektiva, kvalitativa och
anvandarvanliga bagerimaskiner.

Vi erbjuder tillférlitlig teknik vilken ger de professionella
inom bageriindustrin kreativ frihet i kombination med
hog kostnadseffektivitet.

Vi ar den tillférlitliga och professionella afférspartnern
genom hela bakprocessen, med en engagerad och tillgédnglig
organisation, anvandarvanlig design och robust utrustning.
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