
La serie D consiste en hornos resistentes, seguros y energéticamente 
eficientes con sensores de temperatura duales, que aseguran una dist-
ribución de calor uniforme en toda la cámara del horno, proporcionan-
do un excelente resultado de cocción. La gama de modelos es amplia y 
ofrece alternativas para distintos tipos y tamaños de panaderías. 
Además, los hornos de la serie son modulares y permiten añadir pisos 
si se necesita.

OPCIONES DE LA SERIE D



OPCIONES DEL HORNO MODULAR D1 D2 D2E D3 D4

Panel de control SD Touch II por piso

Panel de control D1+ por piso

Altura de la cámara del horno 220 mm por piso (estándar 
160 mm)

Generador de vapor incorporado con purgador de vapor 
por piso

Conexión de agua por piso

Solera de cerámica refractaria por piso

Puerta maciza para piso (sin cristal)

Puerta maciza cámara de horno alta por piso (sin cristal)

Puerta con doble cristal por piso

Puerta con doble cristal cámara de horno alta por piso

Cámaras aptas para alta temperatura  350°C  por piso

Cámaras aptas para alta temperatura con puertas con 
cristal cerámico 350°C por piso

Bandeja extraíble

Estante fijo

Campana

Cámara de acero inoxidable por piso

Condensador de vahos con campana

OPCIONES HORNO MODULAR DE DOBLE PROFUNDIDAD D12ED D22ED D32ED D42ED

Panel de control SD Touch II por piso

Panel de control D1+ por piso

Campana

Puerta con doble cristal por piso

Puerta maciza por piso (sin cristal)

ACCESORIOS D1 D2 D2E D3 D4

Cargador de horno 

Carro para cargador de horno extraíble con espacio para 
10 estantes

SI SE SOLICITAN PISOS SEPARADOS D1 D2 D2E D3 D4

Módulo adicional para la ampliación de hornos existentes

Kit extra: Parte superior e inferior

Kit extra: Parte superior e inferior, SD Touch II

ACCESORIOS D12ED D22ED D32ED D42ED

Desprendedor manual de horno 2 x 600 x 1640 mm

Carro para desprendedor de horno 600 x 1640 mm

Estándar
Opcional www.sveba.com
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